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serviert
T kalkuliert

Gdaste wollen, dass ihr
Geftrank sauber
ausgeschenkt und
schnell serviert wurde -
und das zu einem
gunstigen Preis. Daflr ist
ein angemessenes
Zapfsystem erforderlich.

Zusatztools. Elektronisch gesteuerte

Zapfanlagen mit Kassenanbindung
bietet z. B. Dirmeier Schanktechnik, Ober-
viechtach. Dazu zahlen Getrankeausschank-
systeme fiir Bier, AfG, Wein und Spirituosen
sowie Bier-, Postmix-, Premix- und
Tafelwasseranlagen. Die Ausgabe auf Knopf-
druck erlaubt eine exakte Dosierung des
Getrankes und das auch nur, wenn es vorher
boniert wurde. Der automatische Fass-

Es gibt unterschiedliche Varianten und

wechsel ermdglicht einen unterbrechungs-
freien Ausschank. Das dafiir installierte
Sherlock Kegswitch-System basiert auf meh-
reren aufeinander abgestimmten Ventilen.
Der sanfte Fass-Wechsel schlieRt dabei eine
Schaumbildung aus.

Damit auch bei hohem Bedarf in kurzer
Zeit das Zapfen schnell und problemlos von
der Hand geht, lohnt sich der Einsatz von
olfreien Kompressoren, die Diirr Technik aus
Bietigheim-Bissingen  anbietet. Zusatzlich
reduziert sich der Bierverlust durch iiber-
mafigen Schaum um bis zu 25 %. Eine
Aufkarbonisierung und damit ein Ge-
schmacksverlust des Bieres werden ver-
mieden.

Konzipiert fiir kleinere Lokale und Restau-
rants mit einem Schankvolumen von bis zu
50 hl pro Jahr ist das Profi-Zapfsystem Smart-
Draft des gleichnamigen Unternehmens in
Neunkirchen eine wirtschaftliche Alternative
zu unangemessen groBen Schankanlagen.
Das SmartDraft-System besteht aus einem
10-I-KEG mit integrierter CO,-Versorgung,
einem Zapfkopf mit voreingestelltem Druck-
minderer, einer Einweg-Bierleitung und ei-
nem Cooler mit voreingestellter Temperatur.
Dank der im KEG integrierten CO,-Kammer
erdbrigt sich die externe Versorgung durch
Gasflaschen. Das System wird in Deutschland
durch die Bitburger Braugruppe vertrieben.

Wein nach Bier...

Mit dem Wunder-Bar Spirituosen Kontroll-
system und den dafiir eingesetzten Pistolen,
die in Deutschland von American Bartender
Europe, Dortmund, vertrieben werden, hat
der Gastronom die volle Kostenkontrolle
Uber seine Spirituosen und sogar seinen Wein
— auch dartber, welcher Barmann wie viel
von welchem Getrank ausgeschenkt hat.
Leere Flaschen werden vom System sofort
gemeldet. RegelmaBige Berichte unterstiit-
zen die Kalkulation.

Eine weitere Alternative zu Weinen aus der
Flasche sind so genannte Bag-in-Box-Gebin-
de. Die Kiihlgerate helfen in der Gastrono-
mie, Weine komfortabel zu zapfen und
gleichzeitig bei angemessener Temperatur
einzuschenken. Gastro-Cool, Kaarst, bietet
einen Bag-in-Box Weinkiihlschrank mit ei-
nem Fassungsvermogen von 110 | netto mit
drei Zapfhahnen an. Darin finden bis zu drei
10-I-Container Rot-, Rosé- und WeiRwein fiir
den professionellen Einsatz Platz.

Fir welche Systeme sich der Gastronom
entscheidet, bleibt ihm iiberlassen. Haupt-
sache, die Kasse stimmt und die Gaste sind
zufrieden. teo

Fotos: SmartDraft, American Bartender Europe
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