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Verstopfte
Abflusse?
Gestank?

Hohe Wassenr-

kosten?

Abstellflache einen Platz.

LOSUNG FUR
PERFEKTES WASSER

Werden téglich Kaffeekreationen mit Milch
angeboten, so ist fiir die Kithlung der Milch
eine sichere Losung erforderlich. Fiir Kaffee-
vollautomaten bietet sich der Milchkiihl-
schrank von Gastro-Cool an: Er eignet sich
ideal fiir die Milchkiihlung von Tetra Packs
und Milch Bag-in-Box Gebinden. Damit die
Milch gekiihlt zum Aufschdumen in die Kaf-
feetasse gelangt, verfiigt der Beistellkiihler
iiber jeweils 4 verschlieRbare Offnungen an
beiden Seiten des Gehauses. Uber die Off-
nung kann ein langer Milchschlauch gefithrt werden, sodass die Kiihlschranktiir selten
gedffnet und Energie gespart wird. Mittels der manuellen Temperaturkontrolle l4sst sich
die Temperatur zwischen 0°C bis 10°C ganz einfach regulieren. Der elegante Milchkiihl-
schrank aus Edelstahl, ausgestattet mit einer LED-Innenbeleuchtung, hat ein Fassungsvo-
lumen von 221. Dank der kompakten Abmessungen findet er selbst auf der kleinsten
www.gastro-cool.com

lhr biologischer
Problemloser fiir

Urinale und
Sanitarbereich.

INNOVATIONSPREIS FUR
DIGITALE SPULKONZEPTE

Tee, Kaffee und Kakao reagie-
ren empfindlich auf falsches
_ R Wasser. Trotz einer erstklassi-
— A gen Kaffee- oder Teesorte
kann das Geschmacksergeb-
nis komplett misslingen.
Nicht so mit der Neuent-
wicklung in der Umkehros-

sestaqua 14

mose-Technologie ,bestaqua
ROC 14” von BWT. Der Was-
seroptimierer produziert
reinstes Wasser, frei von allem, was die Qualitit und den Ge-
schmack stort. In Kombination mit dem Remineralisierungsfil-
ter BWT bestmin COFFEE ermdéglicht die neue Systemlésung
eine kontrollierte, passgenaue Remineralisierung mit Magnesi-
um und Kalzium. Das ist ideal fiir edle Kaffeesorten und Rés-

Foto: BWT water+more

tungen, weil sie in dem perfekt mineralisierten und sensorisch
herausragenden Wasser ihr komplexes Geschmacksprofil un-
gehindert entfalten konnen. Die Umkehrosmose-Anlage ist
klein, kompakt und passt praktisch in jede Nische. Dazu ist sie
einfach im Handling und auf den 24/7-Dauerbetrieb ausgelegt.

www.bwt-wam.com
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Dass sich das profes-
sionelle Spiilen mit di-
gitalen Losungen opti-
mieren lasst, beweist
Winterhalter mit zwei
Konzepten: Bei PAY
PER WASH sind Spiil-
maschine, Wasserauf-
bereitung und War-
tung in einem festen Preis pro Spiilgang inbegriffen. Uber ein
Online-Portal wihlt der Gastronom die gewtiinschte Anzahl, abge-
rechnet wird per Kreditkarte. Diese variable Nutzungsméglichkeit
vermeidet unnétige Fixkosten und wirkt sich zudem positiv auf den
Wasser- und Stromverbrauch aus. Ahnlich iiberzeugt das System
CONNECTED WASH: Die internetfihige Spiilmaschine ermdéglicht
die Analyse und Auswertung aller wichtigen Betriebsdaten durch
externe Servicetechniker. Innovationskraft, fiir die der Spiilspezialist
Winterhalter anlésslich der Fleischermesse siiffa in Stuttgart mit dem
Innovationspreis ausgezeichnet wurde. www.winterhalter.de




