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PACOSSIEREN MIT DEM
NEUEN PACOJET JUNIOR

Fiir einen leichten Einstieg in das einzigartige Paco-
jet Kochsystem oder als Zweitgerit fiir flexibleres
Arbeiten halt Pacojet Verstirkung bereit. Der neue
Pacojet Junior konzentriert sich ganz auf die wesent-
liche Pacossieren-Funktion, das Mikropiirieren fri-
scher, tiefgefrorener Lebensmittelzubereitungen
ohne Auftauen. Die preisgiinstige Ausfithrung in
Originalqualitét erleichtert die Organisation in der
Profi-Kiiche und entlastet im A—la—minute-Service,
im A-la-carte-Restaurant ebenso wie im Bankett-
und Cateringbetrieb. Das Standard-Paket beinhaltet
ein Original Pacojet Junior Gerdt zum Pacossieren
tiefgefrorener Lebensmittelzubereitungen inklusive
eines Pacossier-Becher aus Chromstahl mit dicht
verschliefSendem Deckel, einen Schutzbecher sowie
Spritzschutz, Pacossier-Fliigel ,,Standard®, Spiilein-
satz und Becherdichtung samt Reinigungseinsatz.

www.pacojet.com
— Anzeige —

auch Stechmiicken, Wespen, Mostfliegen, etc.

Mit dem batteriebetriebenen
automatischen Zerstauber wird
Ungeziefer aus samtlichen Raumen,
auch Gastraumen ferngehalten.

Das geruchslose Spray ist fiir den Menschen
vollig ungefahrlich. Ein Gerat deckt bis 70 gm Flache ab.

Nacg 24 Stunden ist der Raum insektenfrei, selbst bei gedffneten
Fenstern und Tiiren.

Wir haben auch andere Systeme fiir Kiiche,
Produktion und sehr groBe Raume am Lager.

‘a
. t info@rued.info

Progastro www.rued.info

8 Tage zur Probe
Verkaufer gesucht

Heilsbergstr. 29-31
D-78247 Hilzingen
Tel: 07731-92 49 60
Fax 07731-92 49 76

FUNKTIONALITAT IM
SCHANKBEREICH

Fiir schnelle Arbeitsabldufe im
Schankbereich bietet Palux mit
der Ecoline die passende Lo-
sung fiir jede Theke. Das breite
Produktspektrum umfasst ver-
schiedene Thekenschrinke und
eine grofle Auswahl an Zube-
hor. Auch Elemente und Kiih-
lungen fiir simtliche Flaschen-

Foto: PALUX

einteilungen und Fésser sowie
mit Maschinen- beziehungsweise Installationsfach gehéren zum Ecoline-Sorti-
ment. Bars und Theken profitieren auflerdem von speziellen Elementen wie
Eiswiirfelbereitern oder Cocktailstationen mit Kithlunterbau. Dank der grofen
Sortimentsauswahl der Ecoline Thekenmébel lasst sich jeder Thekenbereich
nach seinen individuellen Bediirfnissen gestalten. www.palux.de

IM RETRO-CHIC GEKUHLT

Ein Getridnkekiihlschrank im
coolen Retro-Design: Mit dem
GCRC220 von Gastro-Cool
schmiickt ein zeitloser Klassiker
die Gastronomieszene. Von sei-
nen technischen Features ist
der schwarze Getrdnke-Kiihl-
schrank in der Moderne ange-
kommen: Das A+ Gerit bringt
energieeffizient und ziigig Ge-
trdnke auf eine Temperatur von
0 bis 10 °C. Dabei arbeitet es fast
gerduschlos, was es zum prakti-
schen Designobjekt in Restau-
rants macht. Denn so kénnen
Giiste ihr Essen genieffen und
sich ohne St6rgerdusche unter-
halten und haben einen begleitenden Drink quasi ,griffbereit Dank komfor-
tabler Mafe ist der Kiihlschrank mit dem poppigen Lack und dem verchromten
und auffélligen Tiirgriff angenehm zu handhaben und erfreut mit technischen
Features wie LED-Beleuchtung, fiinf héhenverstellbaren Gitterregalen, Tempe-
raturanzeige und einem leicht zu reinigenden Innenleben aus Kunststoff. Damit
ist er konzipiert, um dort zu stehen, wo sich das Leben abspielt.
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www.gastro-cool.de
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