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GASTRO-COOL

QUALITATSWEIN AUS DEM ZAPFHAHN

Weine in Bag-in-Box (BiB)-Gebinden
halten immer starkeren Einzug in den
Aufer-Haus-Markt. Dort werden sie in
XL-Grofen eingesetzt. Gastro-Cool aus
Kaarst hat diese Entwicklung erkannt
und dafiir ein professionelles Kiihl- und
Zapfequipment entwickelt. Gastgewer-
be-Magazin sprach mit Gastro-Cool Ge-
schiftsfihrer Christian Machers tiber
den Einsatz von BiB-Gebinden.

Fotas: Gastro-Cool

Gastro-Cool Geschiiftsfiihrer
Christian Machers

GASTGEWERBE - - | ": Herr
Machers, fiir wen eignet sich die Bag-in-
Box-Abfiillung von Weinen?

Christian Machers: Der Ausschank eig-
net sich besonders fiir Gastronomen,
Hotels und Event-Caterer, die tdglich
viel Wein verkaufen. Die Servicekrifte
zapfen ihn mit Hilfe von Spezialdispen-
sern komfortabel und ohne grofien Auf-
wand aus Verpackungen bis zehn Liter.
Das spart Zeit, und die Giste kénnen
viel schneller bedient werden. Aufer-
dem muss sich das Personal — im Ge-
gensatz zu Flaschenabfiillungen — nicht
permanent um den Nachschub wihrend
des Schankbetriebs kiimmern.

Rechnet sich der Einsatz von BiB-Ver-
packungen?

In der Regel ist ein BiB-Wein im Ein-
kauf rund 30 Prozent giinstiger als ein
vergleichbarer Flaschenwein. Die Ein-
sparung kommt unter anderem durch
das giinstige BiB-Verpackungsmaterial
und die leichten Gebinde zu Stande.

Besonders das geringe Gewicht senkt
die Transportkosten. Dennoch sind die
BiB-Verpackungen sehr stabil, so dass
kein Bruch entsteht. Durch ihre Qua-
derform lassen sich die Gebinde opti-
mal stapeln und bendtigen nur wenig
Lagerfliche.

Welche Ausschankmoglichkeiten gibt es
fiir BiB-Weine?

Es gibt eine grofe Auswahl an BiB-
Dispensern in modernem Design. Sie
dienen als Kiihlschrank und Zapfanlage
in einem System und fassen parallel
drei BiB-Gebinde mit bis zu zehn Li-
tern. So kénnen Rot-, Weift- und Rosé-
weine aus drei separaten Zapfhihnen
ausgeschenkt werden. Mit wenigen
Handgriffen sind die Verpackungen an-
geschlossen, und die Weine flieffen von
oben nach unten ohne Zusitze ins Glas.
Ubrigens gibt es die Spezial-Dispenser
auch fiir Safte und Milch.

Miissen beim Einsatz von BiB-Gebinden
Kompromisse bei der Weinqualitat ge-
macht werden?

Mittlerweile werden selbst Top-Weine
in BiB-Gebinde abgefiillt. Da das Verpa-
ckungsmaterial lebensmittelecht ist,
bleiben das Bouquet und die Aromen
erhalten. Ein Plus im Vergleich zur Fla-
sche ist die Haltbarkeit. Da wegen der
Vakuumbedingungen in der BiB-Verpa-
ckung auch nach Anbruch keine Luft an
den Wein gelangt, bleibt er bei gleicher
Qualitdt {iber Wochen erhalten. Jeder
Tropfen kann ausgeschenkt werden —
und das steigert den Umsatz.

Wie sieht es mit der Umweltfreundlich-
keit der Verpackungen aus?
BiB-Verpackungen haben in punkto
Umweltfreundlichkeit viel zu bieten. Sie
bestehen aus hauchdiinnen, aber reif-
festen Folien. Ummantelt werden sie
von recyclingfahigem Karton. Durch das
eingesparte Gewicht reduziert sich der
CO3-Ausstoff schon beim Transport.
Nachdem die Weine ausgeschenkt sind,
bleibt nur ein geringer und leicht zu
entsorgender Verpackungsmiill zuriick.
www.gastro-cool.de

Komfortabel fliefien Qualititsweine ohne Zusdtze aus
dem Zapfhahn ins Glas des Gastes. In Dispensern
lassen sich drei unterschiedliche Weinsorten
gleichzeitig anschliefien.
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Die Suchmaschine fiir
Hotellerie und Gastronomie
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